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Abgabe per Mail oder Microsoft Teams.  

Liebe Schülerinnen und Schüler!  
Unser Thema für diese Woche lautet: Die Kartoffel  
Folgende Arbeitsaufträge zu bearbeiten:  

erledigt  

1. Schaue dir folgendes Video an: https://www.youtube.com/watch?v=BFbaIwHu72A 
und lies dir den Text im EH-Buch auf S. 27 durch. Hebe wichtige Informationen farblich hervor. 
(Solltest du dein EH-Buch nicht bei dir haben, verwende die gescannten Buchseiten im Anhang.) 

 

2. Bearbeite im EH-Buch die S. 29.   

3. Vervollständige die Sätze und bearbeite das Rätsel unterhalb.   

4.  Probiere ein Rezept deiner Wahl mit Kartoffeln aus. Fotografiere dein fertiges Gericht und schicke 
ein Foto an deine EH-Lehrerin (per Mail od. MS-Teams) oder bring es mit in die Schule.   

  

5. Vergiss nicht deine ausgedruckten, bearbeiteten Materialien in die Mappe einzuheften.    

 Guten Appetit!  
Arbeitsaufträge mit einem gelben Stern sind Bonusaufgaben und freiwillig zu bearbeiten.  
 

Alles verstanden? Prüfe dich selbst! 
Vervollständige die Sätze, indem du den Text im EH-Buch genau durcharbeitest.  

Neben Wasser und Kohlenhydraten enthalten 

Kartoffeln außerdem 
 

 und weit verbreitetes Grundnahrungsmittel.  

 eignen sich für Kartoffelteig, Kartoffelpüree und 

Kartoffelknödel.  

Was die Lagerung von Kartoffeln betrifft, so 

sollte man 
 

Speckige Kartoffeln eignen sich am besten für  

Um möglichst viele Nährstoffe zu erhalten, sollte 

man  
 

Kartoffeln sind leicht verdaulich und eignen sich 

deshalb 
 

 

Fragen zum Video: Kreuze an! Richtig Falsch  

Die oberirdischen Teile der Kartoffelpflanze sind genießbar.   

Über 5000 Kartoffelsorten sind weltweit bekannt.   

Seefahrer brachten die Kartoffeln von Amerika nach Europa.   

Kartoffeln enthalten viel Vitamin C.   

Der Kartoffelkäfer ist nützlich in der Kartoffelproduktion.   

Kartoffeln gibt es in verschiedene Farben.    

 



 



 


